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KERNSORTIMENT

Alle Getränke
sind auch mit
Milchalternativen
erhältlich.

CAFFÈ

MOCHACCINO

KARAMELL-CHOC LATTE

CAPPUCCINO

SCHWARZWÄLDER
- KIRSCH LATTE

LATTE MACCHIATO

HEIßE SCHOKOLADE

ESPRESSO MACCHIATO

OTHELLO

ESPRESSO DOPPIO

MINT-CHOC LATTE

TEE (VERSCH. SORTEN)

Goldenes Karamell und süßes
Schokoladen Aroma im Latte
macchiato

Das kräftige Traditionsgetränk
unter den Kaffeespezialitäten

Pendant zum Latte macchiato -
weniger stark, ebenso lecker

Espresso und Schokoladensoße
treffen auf zarten Milchschaum

Würziges, indisches Teegetränk
mit Milch, ohne Koffein

Im Sinne des Americanos kommt
er dem klassischen Kaffee nahe

Schokoladige Milchschaum-
Versuchung für Jung und Alt

Mehr Milchschaum als kräftiger
Espresso - perfekt geschichtet

Klassischer Espresso mit kleiner
Haube aus Milchschaum

Espresso und feine Milchschaum-
haube mit Latte Art Topping

Amaretto, Kirsche und
Schokolade im Latte macchiato
vereint

Doppelter, extra starker und
intensiver Espressogenuss

Erfrischendes Minze und süßes
Schokoladen Aroma im Latte
macchiato

Heiße Schokolade meets Espresso
für ein extra nussiges Aroma

Auswahl an fruchtigen, wärmenden
und belebenden Sorten

CHAI LATTE

Specials
Milchkaffee

Non-Coffee

Classics
ESPRESSO



SEASONALS und CO

EISTEE

ICED LATTE VARIANTEN

FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT

SIRUP VARIANTEN

BAILEYS & AMARETTO

GLÜHWEIN & PUNSCH

Auf Anfrage bieten wir an unseren Coffee-Bikes
gerne frisch gepressten Orangensaft an, den wir in
einer eigens für das Coffee-Bike optimierten Saft-
presse vor den Augen deiner Gäste zubereiten.

Pfirsich, Jasmin-Limette oder Grüner Tee Wasserme-
lone - unsere Eistee Variationen sind nicht Teil des
Kernsortiments, können aber jederzeit dazu bestellt
werden.

In den Sommermonaten bereiten wir auf Wunsch 
einen klassischen Latte macchiato oder auch unsere
drei Specials - Mint-Choc Latte, Karamell-Choc Latte
und Schwarzwälder-Kirsch Latte - als Iced Latte
Varianten zu. Wenn du einen anderen Kaffeeklassiker
oder eine leckere Eisschokolade bevorzugst, machen
wir diese natürlich auch gerne möglich.

Diese Produkte können für ein Catering kostenpflichtig
hinzugebucht werden.

Wenn du diese zu deiner Buchung hinzufügen oder 
einzelne Preise erfragen möchtest, schreibe uns bitte 
eine E-Mail an: stefan.brekau@coffee-bike.partners

Für den Ausschank alkoholischer Getränke
bestehen besondere Vorgaben, die wir gerne
mit dir gemeinsam durchgehen.

An besonders kalten Tagen verwöhnen wir deine
Gäste gerne zusätzlich zu unserem koffeinhaltigen
Produktportfolio mit heißem Glühwein oder alko-
holfreiem Punsch.

Du hast einen Sonderwunsch bzgl. saisonaler 
Sirup Latte macchiato Varianten oder möchtest das
Thema deiner Veranstaltung geschmacklich unter-
malen? Wir beraten dich gerne zu den Möglich-
keiten.

Hinweis: Das Produktportfolio bezieht sich auf das mobile
Kaffeecatering Angebot unserer Coffee-Bikes. An festen
Verkaufsstandorten kann das Sortiment abweichen.

Nur an teilnehmenden Coffee-Bikes.

Eiskalter 
   Genuss

Heiße
Spezialitäten
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EXTRA

MUFFINS

COOKIES

KALTGETRÄNKE

Schokoladig, fruchtig oder süß - wir bieten dir und deinen Gäs-
ten gerne unsere Chocolate Overkill, Poppy Lemon oder Blue-
berry Burst Muffins an.

Zu jeder Kaffeespezialität bieten sich leckere Cookies an. 
Wähle zwischen den Varianten Rich Choc und Double Choc aus.

Als Erfrischung zwischen deinen Lieblingskaffeegetränken gibt
es die Option, dich zwischen jeglichen Fritz Getränken oder 
auch Wasservarianten mit und ohne Kohlensäure zu entscheiden.

Extras können kostenpflichtig 
zu unserem Kernproduktportfolio hinzugebucht werden.

Exklusive

 Pâtisserieprodukte

Donauwelle
Herzhafte Sauerkirschen in einer eleganten Kombination aus
einer hellen und einer Schoko-Sandmasse sowie einem
großzügigen Belag aus Vanillesahne. Mit Kakaodekor abgestaubt
ein echter Klassiker.

Käsekuchen
Einer der beliebtesten Klassiker nach schwäbischer
Hausfrauenart: feine Käsemasse mit frischem Quark und
Sauerrahm auf einem Mürbteigboden. Ein Klassiker und ein
echter Genuss. 

Mandel-Bienenstich-Schnitte
Angefangen bei der Decke aus gehobelten Mandeln mit einer
verfeinerten Karamellglasur, über die im Geschmack fein
abgerundete, lockere Vanillesahne bis zum zartem Hefeteig sind
unsere Mandel-Bienenstich-Schnitten Schicht für Schicht ein
Genuss.

Porzellan-Paket
Für bis zu 100 Personen


